Entrée, Plat, romage ou Dessert : 51.00 €

Entrée, Plat, romage et Dessert : 61.00 €
Entrée 16.00 € Plat 27.00 € Fromage 10.00€ Dessert 12.00 €

ENTREES

Houmous sur son pain de lentilles, copeaux de viande des Grisons et courgettes,
pickles d’oignons rouges a la moutarde

Velouté frais de petits pois, burratina, foccacia maison, praliné pistache

Creme de tomate basilic, tartare de gambas, tomates confites et oignons cébettes, sorbet tomate basilic

Asperges blanches (La ferme de chez Noue - 78), marinade et pickles de rhubarbe a la vanille,
crumble sarrasin

PLATS

Filet de merlu, blé concassé, courgettes au pesto, brousse au basilic
Entrecote de veau, pate croustillante, asperges vertes et artichaud a I'ail des ours, straciatella

Filet mignon de porc Ibérique, rapé de pommes de terre réties au paprika,
sauce poivrons et tomates

Emincé de thon mi-cuit, marinade sumac, riz vénéré et caviar d’aubergines

FROMAGES - DESSERTS
« A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS »

Assiette de trois fromages au lait cru, condiment du moment

Coulommiers a la creme tartufatta, brioche maison

Colonel Caraibes
Rhum ambré cubain, Sirop maison, Ananas aux épices, Glace vanille, Sorbet ananas

Gourmandise chocolat noir caramel
Crumble cacao reconstitué, Moelleux chocolat, Ganache chocolat noir, Bavaroise caramel

Délice glacé : Fraise tonka, Mangue passion, Stracciatella et son moelleux pistache

Douceur vanille, spéculoos, fraise tonka
Crumble spéculoos reconstitué, Ganache vanille, Moelleux speculoos, Fraises fraiches et tonka

Liste des allergénes : nous consulter

La carte est susceptible de changer en fonction des approvisionnements, merci de votre compréhension

Prix nets, foutes taxes et services compris - L’établissement n’accepte pas la carte American Express
Une piéce d’identité vous sera demandée pour [es réglements par chéque



